Restavrant am Delch 04.21-¢929682
¢ /76(}56/&41“(’6 o Mag:

PﬂfrC/zﬂ-RM&ﬂrﬁer-f uppe Ut

Lumette, Ingwer und §gh 2.70

Grin-welfe-Spargelereme-Suppe mut

FluBkress-Fleisch 3.70

¢ ﬂzMrﬁszer-f wppe Mt
Wirfeln vom Lachsfilee 370

Rinder-Carpacewr mit Z Ueronen-Olivend,
Rutcola vnd Parmesan-Sphnen .50

Gemuschee Blatt-Salate:

(Lollr Rasso, Lolle Bumda, Radicchir vnd Ravke)
wut; geristeten Kirbuskernen

und O(ﬁm&gfmmﬁemmﬁ[ Dramy 3.0

Finf Dum-Sum um Bambusddmpfer:

¢ /woW §/wlb MAL (it Fisch uwnd Bambus),

cabs. ag¢ Roll (mie Shrimps, karotten im kehlplatt),
Seaweed, Rall (mie s /Lro'm/;;, Marcheln und prossen.)
Gyeza (mut Fuch wnd Schnittlanch),

Kim Chee DWZW (mut eungelegeem Chuna-iohl),
anzu 43¢ § ga-ingwer-Savee, MQMU-CWU-D(%
und Hoyg-Sauce 6.10

Nean DUm-Suin um Dampfer: inhalt siche ofen,
dazn: Bananen-Blatt-Phckchen mit § /wcm;:,
Mﬂryﬂéﬂﬂﬁ“ gefille mue Lachs, Garnglen
wnd Gemise-Paste am &)fmmwym; ¢ fﬂryd,
Lachsmansse it Spunatereme €.6o

Salat von Jungem Spinat mit Kurchtimaten,
Bittelmozzarella, 6n7%r6ﬁbry A

jfzﬁmﬂmn Eﬂmﬁﬂggr Hirnchen €.90



Salat von dreterler Bohnen vnd § punac
mut Zutronen-Oressung,

Churize pcmnfe (scharfe Paprikamarst)
wnd, gebratenen jacelsmuscheln, 1270

Gebackene Krdnter-Eleischidllchen
auft Mthren, Schalstten, Standensellerie
und Orangen-Petersien-Gremalata € 8¢

Gerieht avs Vigtnam.
Cﬂrfﬂw/m Vo Lft&/bfﬂ[ef (reh) Lt

Passlongfrucht, Minze, Kertander und Chill, 7.10

Geddimpfees Fuet ans der Mutte vom kabeljan
mit schwarzem Quinm, Sellerve-Plire?,
ZUronen-Sance wnd,

Ctrecfen von der Salz-Zitrone 12.2¢

Venezianisches Gemise-Risuttr mit Parmesan
wnd Strecfen van der Podarden-Brust 12,50

Profieren Sie die jlaozy
(Ckleine T’ﬂymmhm)
A einem chinesischen Kechbuch:

Lamirdleusch mit Kiirbs, Porreg, | ngwer,-
0der

Schwenefleusch mit Laveh und Chunakohl, -
0der

Fuch mit Zitrmme, Chile vnd koriander,-
0aer

T it A yen, Karetten, Sesam, Tgyﬂzm&M

Alle werden wn wiArzger vgjﬂmrwﬁdr Brihe,
it Mu-Err Pilzen wnd,
frischem Kariander serviert.

bleine Portion als \/mpwe 4.20
grof3e Portlon 7.9¢



Schelben vom kalbstiler aws dem Gemisesnd,
it Lanch-Sahne-Poenta,

jﬂﬁﬂp/@nﬁm Hekaide-Krbls mie Rosmarin wnd
Orange thjﬂhﬂfﬂnﬁ Rose C/wszgymm 16.40

Gebratene Matschalle

dazn iealienischer karevffel-Salae

it schwarzen Olwen, roten Ziebeln, Rucea
WOlbven(r'[~DrmW ¢ ¢

Die Bentr Box:

Gebratene Lamim-Kateletts mit Senfiance,
Ratatwille-Gemie,

Salat it Champigrans wnd, Parmesan,
Curry-Rews it Kerinthen 14.8¢

Asiatische jﬂﬁiﬁl/r‘fff’e Garnglen (¢/12) mir
‘(\/(rk~ GﬂWjﬂ, (Brocedi, Mihren, Zucching vnd,
Zuckerschaten) U Bambusddmpfer serviert 1585

Rhabarber und Orange
un Filoteig-Sdckohen

mie Tranben-Cassis-Sance 3.60

Joghure Masse it
Kiwy vnd Caramel 360

Parmesan-Stickchen
( Rﬁﬂ(ﬂm PﬂfWCﬂM 24 Mon.)

mut altem Balsamicr-Eig (8 Jahre) 410

Olwventi-Tortas ans Sevilla, handgemachtes
diinnes kruspriges Gebdick 110

TiFel-Praline aws Alfa  stvick o.z0

Eus Ut antt der nichsten Sevte->



Font Eu-Sorten zum Augsuchen.

.Chcolate Brownie Schoksladen-Eis

mit Schaksladen-kuchenstlicken

Z.C/I&”Cly Garcoa helles Mandel-Eis mie dunklen
Kirsch- vnd Schokoladen-Stdicken

z.Negw Nork § wper Fwé% Schokoladen-Eis

it Pecanmaf3-, Mandel- wnid, Schoke-Stiicken
4.(200/@6 Dwk

Vandle-Eus mit Platzchentel

und, Kuusperstiicken

c. Zitronen Melonen Sorber

Portum 2 Kugeln 3.c0



