WEISWEINE OFFEN

werden in der Flasche serviert und pro Glas 0,21 berechnet.

Xarel.lo, Penedeés, Albet i Noya, 2009
Pampelmuse, Pfirsich klare Struktur, bio 4.90

Silvaner, Ewig Leben, trockene Schmitts,

Franken 2010
mineralisch, frischfruchtig mit feinem Bliitenduft 5.10

Riesling, Pfalz, G. Scheu, 2010

Zitrusfriichte, Gewiirze, mineralische Noten 4.90

Grauburgunder, Pfalz, G. Scheu, 2010
Apfelnote, sanft herb 4.90

Weifiburgunder, Rheinhessen, Knobloch, 2010

Birnen-, Honig- und leicht mineralische Aromen, bio 4.60

Grechetto (alte Rebsorte), Umbrien,

Terre di San Nicola, 2010
reife Zitrusfriichte, wiirzig, voll, bio 5.00

Tres Macabeus 2009 Albet i Noya Penedes

von drei Weinbergen
Honigmelone und Stachelbeere, bio 5.20

WEISWEINE OFFEN

werden in der Flasche serviert und pro Glas 0,21 berechnet.

Grauburgunder Spitlese trocken 2009

Uwe Spies Rheinhessen
ideal zu allen wiirzigen und fruchtigen Gerichten 5.10

Vinho Verde, Portugal, 2010

frisch spritzig, nussig mit milden Zitrusankldngen 4.30

Lignum Blanco, Albet i Noya, 2009

Sauvignon und Chardonay, Stachelbeer- und
Limettenaromen sanft in Barique abgerundet, bio 5.90

Sauvignon, Gascogne, Grassa, 2009
Holunderbliitenduft, Ananas, rassige Sdure 4.80

Firefinch, Sauvignon, Siidafrika 2010
fein mineralisch, frisch, knackig, fruchtbetont 5.10

Chardonnay Domain de Brau 2009
weichfruchtig, lebendig, holznote, bio 5.00

ROSEWEIN:
Albet i Noya, 2010

Pinot Noir und Merlot Trauben,
Erdbeernote, seidig, klar akzentuiert, bio 5.10

Prosecco, le Case Bianche 0,11 3.50



ROTWEINE OFFEN

werden in der Flasche serviert und pro Glas 0,21 berechnet.

Azul y Garanza 2010 Navarra
Tempranillo/Cabernet Sauvignon, schwarze Johannisbeere,
Kirsch- und Gewiirznoten robuste Saure, bio  4.10

Terreforru, Meloni 2008, Sardinien Cannonau,
Kirsch- und Pflaumenaroma,
zuriickhaltende Tannine, bio 5.10

Monte Velho 2009, Alentejo

weich , wiirzig reife Frucht 5.10
Merlot 2010, Giol weich, frisch, fruchtig, bio 4.50

Rioja 2006 Conde de Valdemar

Tempranillo, Beerenfriichte, erdig, viel Kérper 5.20

Corbieres 2010, Chateau Pech-Latt

Heidelbeer- und dunkle Kirscharomen, niiancenreich, bio 5.20

Montepulciano D"Abruzzo 2008
herbfruchtig, kréftige Tannine 5.40

Cotes-du-Rhone 2009 Cave la Vigneronne weich,
ausgewogen, Kirsch- und Brombeeraromen, bio  4.90

Nero d Avola 2009 Sizilien
Pflaume und Pfeffer kriftig und sanft, bio  5.20



